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Lafirst ladyvuole graziare
130 milioni di pennuti
uccisi nel Thanksgiving day
Luilescrive: «Con i miei fre
stampi, pud farli... a tortar

di Stefano Lorenzetto

i chiamo
France-
« sco Bat-
tagli. Ho

compiuto 21 anni
i110 agosto. Studio
medicina all'Uni-
versita di Padova,
dopo essermi di-
plomato apienivotialliceo classico An-
tonio Canova di Treviso. Vivo a Ponza-
noVeneto,unpugnodicasedove, finoa
ieri, non si capiva se il verde prevalente
fossequellodeicampioquellodelleban-
diere conillogo Benetton, solitarie sen-
tinelle arrampicate sui capannoni. So-
nonatoaMottadiLivenza, manonsono
tutto veneto. Il mio babbo & toscano, di
unaltro pugno di case, Loro Ciuffenna,
provinciadiArezzo. Li,icampisialzano
inpiedi.Lamiabisnonna, EdiGrevispo-
sata Levi, ebrea, diceva che quelle terre
insalitas’inchinano solo al pettine, che
sarebbepoil'aratrotrascinatodallechia-
nine. Oranon piti. Ora e tutto bosco. Ho
una sorella di 15 anni, Margherita, che
frequenta lo stesso ginnasio statale da
cuisonouscitoio, eun fratello di9, Etto-
re, brillante ma pigro, come diciamo in
famiglia, hapresente PeterParkerdiSpi-
derman? Mia madre, Alessandra Mon-
tellato, & un’architetta, trevisana doc.
Avendo avuto quattro figli - una, la pic-
colaViola, non ¢’é pit1 - hapensato che
il migliore degli edifici fosse fare la
mamma a tempo pieno. La fa benissi-
mo,ispiratadaquell’anticasaggezzave-
neta tutta di terra e tutta di campagna.
MiopadrePaoloéundesigner, creabor-
se e gioielli per il mercato americano.
Lui € un artista, di quelli veri. Per nulla
saggio, molto poco di terrae ancor me-
nodicampagna. Diciamo chelamam-
maeilbabbosicompensanodall’etadi
15anni:ancheloroliceo classico Anto-
nio Canova di Treviso, incredibile».

Per una volta ho lasciato dire tutto al
«tipoitaliano», perché io, che pure vivo
di parole, non avrei saputo raccontarlo
meglio. Ma ora & il momento di aggiun-
gerequalchedettagliosucuil'interessa-
to, dotato di un entusiasmo contagioso
eppero schivo, magari sorvolerebbe.
Pur provenendo da studi umanistici,
Francesco hasuperato il testd'ingresso
alla facolta di medicina gareggiando
conben4.800 concorrenti e piazzando-
si 48° su 450 ammessi. E
daquandofrequentavala
terza media che sogna di
fare il medico. Ha gia in
mente la specializzazio-
ne, pediatria, nonostante
sisentaportatoanche per
la neurochirurgia. Credo
che intenda assolvere a
una sorta di obbligo mo-
rale: Viola, la terzogenita
di casa Battagli venuta al
mondonel2003, visse per
appena due mesi, dal 27
settembre al 27 novem-
bre. Morifralesuebraccia. All'epocalui
aveva 10anni. Seloricordacomese fos-
seieri. Un febbrone a 39 e'anziano pe-
diatrache tranquillizzaigenitori: «Coni
neonati succede». Quando Francesco
la sollevd dalla culla per portarla alla
mammachestavanelsalone, Violaave-
valostesso colore delsuo nome. Fulmi-
natadaunasetticemia.

Francesco Battagli diventera medico
perchécosiglidettail cuore. Perdintan-
tolavora come aiuto pasticciere. Fin da
quand’eraminorenne, € imprenditore,
titolarediunaSrlperlaqualehannodo-
vuto prestare le garanzie i genitori, uno
zio e un paio di loro amici. Ha voluto
chiamare la sua azienda B positive, co-
me il proprio gruppo sanguigno, «ma

s’

INGEGNOSO

Con la Us patent ho
protetto linclinazione
delle zampe fino

in Cina, ma che conto!
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CERCO SOCIO Francesco Battagli con la forma per cuocere un tacchino da 4,5 chili fatto con farina, o riso, o tofu, o vegetali [Maurizio Don]

FRANCESCO BATTAGLI
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Breveitta il tacchino d’acciaio
per far felice Michelle Obama

Titolare di una Srlfin da quando eraminorenne, fu laiuto pasticcierema studia
per diventare medico pediatra: «Mimorifra le braccia una sorellina di tre mesi»

anche perché nella pronuncia in ingle-
sesignifica “sii positivo”».
Certo,solountipoestremamenteotti-
mista poteva scrivere 37 raccomandate
(26 euro I'una per la spedizione) al mi-
liardario statunitense Warren Buffet, il
terzouomopitiriccodel pianeta, propo-
nendoglidientrareinsocietaconlui. Al-
latrentasettesima missiva, I'arzillo vec-
chietto, soprannominato «!'oracolo di
Omahay perlasuadiabolicaabilitanel-
'azzeccare i business giusti, gli ha fatto
rispondere dalla segretaria che l'idea
erainteressante ma che lui investe solo
inaziende digrosse dimensioni. Analo-
ga risposta dal colosso McDonald's e
dallatitolare del pandoro Melegatti.
Credete che Francescosisiademora-
lizzato? Ma neanche per sogno! In que-
stigiornis'erivoltodirettamenteallaCa-
saBianca,aMichelleOba-
ma,permetterlaal corren-
tedell'invenzionecheren-
de possibile il sogno della
first lady: far cessare la
strage dei tacchini per il
Thanksgiving day, il Gior-
no del ringraziamento. Il
giovanehainfattiregistra-
toil brevetto di uno stam-
poinalluminio - «ilmassi-
mo sarebbe in oro» - che
rende possibile la trasfor-
mazione del pennuto di
carne in un soffice dindio,
écosichein Veneto, fin dai tempi di Cri-
stoforoColombo, vienechiamatoilgros-
so galliforme, antica memoria del fatto
cheleterre americane da cui fuimpor-
tatoeranoritenuteleIndie. Untacchino
difarina, uova, burroezucchero.Solola
cotturaresta uguale: in forno.
Francesco ha battezzato Turcake la
sua forma, intelligente ibridazione se-
mantica di furkey (tacchino) e cake
(torta). Il tacchino che diventa torta.
S’é pure autoprodotto un simpatico vi-
deo di 89 secondi visibile su Youtube
(http://youtu.be/fqZ9RSbiJ00) che do-
cumenta la levataccia per recarsi in pa-
sticceriaconlasuaVespael utilizzodel-
lostamponellapreparazionedelmonu-
mentale dolce da4 chili e mezzo.

11 filmato si chiude con «Registered
No. 002074799-0001/0002». Che si-
gnifica?
«E la patente federale statunitense. 11
brevettovaleperUsa, Canada, Messico,
Cina e per le cosiddette Tigri asiatiche,
dalla Corea del Sud all'Indonesia».
Come c'éarrivato?
«Hopensato cheil tacchino cheleivede
dalmacellaionon epiu figlio del copyri-
ght pili antico dell'universo, quello del
Padreterno, quantofruttodiunamodifi-
cazione compiuta dall'uomo. Faccia
contocheiosiail fornaio che cucind per
primo la pizza. Voglio vendere una for-

maaunpopolo».
Ma com’¢ stato possibile brevettare
uno po aformaditacchino?

«Nessunociavevapensato. Parevastra-
noancheame. Poiho capito cheleidee
semplici sono quelle che funzionano.
Mi sono rivolto allo studio Modiano &
partners di Milano, uno dei pittimpor-
tantiin Europanel diritto della proprie-
ta industriale. Mi hanno detto che ero
statodavverobravoaimmaginarelafat-
tibilitadell'impresa. Peroilloroesperto,
I'ingegner Bruno Cavasin, ha subito in-
dividuato il punto debole del brevetto:
I'angolazione delle cosce».

Non credo d’aver capito.
«Sarebbe bastato che qualcuno creasse
uno stampo in cui la posizione delle
zampe del tacchino risultava legger-
mente pitialtaeaddioideal».

Quindi?
«Ho brevettato tutti gli angoli d'inclina-
zione delle cosce dazeroa 80 gradi. M'e
costato 17.000 euro. Altri 6.570 pit Iva
devosaldarli entro meta settembre».

Mamma mia.
«Non basta. Per la legge americana,
qualsiasisceriffopuorifiutarsidiricono-
scere una Us patent. Mi & gia capitato in
due contee, nel Maine e nel Tennessee.
Mitoccadepositare5.000dollaripercia-
scun ricorso. Per questo ho bisogno di
unsocio.L'idealesarebbeil mio conter-
raneo Massimo Colomban, fondatore
dellaPermasteelisa, I'imprenditore che
ha rivestito il Guggenheim museum di
BilbaoelaSydneyoperahouseinAustra-
lia. £ il massimo esperto mondiale dial-

luminio. So che lei lo conosce. Non po-
trebbe metterci unabuona parola?».
Maiquattrini dovelihatrovati?
«Daquandoavevo 16anni, tuttiisabatie
le domeniche lavoro come aiuto nella
pasticceria di Stefano Netto a Villorba.
Sevabene, sono 320 euro al mese. E poi
doripetizioni dilatino e greco».
Icontinon tornano.
«La bisnonna materna, Maria Tonon,
classe 1922, mi ha sostenuto con 4.000
euro. I miei genitori ne hanno messi
30.000,miozioDavide 8.000,i04.000.La
RegioneVenetomihaerogatounpicco-
lo contributo: 4.500 euro. Invece Edi, la
miabisnonnaebrea,nonhafattointem-
po:eémortaquest’anno. Perom'incorag-
giava. “Sarai anche un leone veneto”,
midiceva, “maricordacheletuealipun-
teranno sempre verso la Palestina”».
Ah, ecco, c’entralaper-
tinaciaisraelitica.
«In suo onore a 16 anni
avevo cominciatoaimpa-
rare I'ebraico per conto
mio, come Giacomo Leo-
pardi, che aveva studiato

caninon gli avessero insegnato ad alle-
vareitacchinieacoltivareilgranoturco.
Diquiil Giorno delringraziamento, isti-
tuito da Abramo Lincoln nel 1863. Ogni
annovengonomacellatiperlaricorren-
za50milioniditacchini.Parechelostes-
soLincolnabbia concessola primagra-
zia, il president pardon, al tacchino gia
prontodacucinareinforno.Altrisosten-
gono che fu Harry Truman nel 1947 a
evitareilsacrificionelle cucinedellaCa-
saBianca. Michelle Obama, rompendo
una tradizione secolare, ha chiesto al
maritoBarackdigraziareentrambiitac-
chini destinati allaloro mensa, invitan-
do i compatrioti a fare altrettanto. Paul
McCartney, Tom Cruise, Brad Pitte An-
gelinaJoliesisonoassociati. Rinunciare
altacchino arrosto & unamoda».
Anchelei ¢ unanimalista?
«Solo perragioni di salute. Da otto mesi
hoeliminatolacarnerossaeiformaggie
sostituito il latte di mucca con quello di
soia. Immagini la disperazione di mio
padrequando portadallaToscanalebi-
stecche di chianina alte quattro dita».
E gia il tacchinodip

«O di pasta sfoglia con ripieno di riso al
curry, o vegetariano, o conil tofu. Sipuo
mettere quello che pili piace, nel mio
stampo. Ho scritto all’American bakery
association, che raggruppa 57.000 for-
nai, per proporre il pane a forma di tac-
chino. Stavo anche pensandoaunuovo
dialluminio damettere nell'impasto:la
lotterianazionale potrebbe nasconder-
ciilnumero vincente per un’estrazione
milionaria, lei che ne dice?».

1
eal-

ig] ‘oseraspugl
lacalotta cranica con acquagelida.
«Ho messo in produzione 30.000 pezzi
in tre diverse forme: mini per i bimbi,
250 grammi; media per le coppie di fat-
to, 1,5 chili; grande per i nuclei familiari
allargati,4,5chili. MeleproducePasqua-
le Esposito di Pomigliano d’Arco».
Quanto speradiricavarci?
«Contodipiazzarelamatrioskadistam-
pineigrandiemporidicasalinghi,come
Crate and Barrel, o nei superstore, tipo
Macy’s e Costco. A 29 dollari per tutt'e
tre. Oltre, non telacomprerebbero».
Lasento moltosicurodisé.
«Mio padre & spesso negli Usa per lavo-
ro. Ci sono andato con lui almeno una
decinadivolteemisonofattoun’ideadi
come funzionanole cose. Dovendo sta-
relaunmese, mimando afareil dogsit-
terinun’impresaguatemalteca. Inprati-
caportavoicanideiricchiaCentral Park
periloro bisognini eliriconsegnavo.
C’¢ voluta una bella inventiva per
mettereinmotoquestoambaradan.
«Hopresodamiopadre.Nel1997brevet-
to il cammellino, la bicia unasolaruota
chesiattaccaalcanottodellaselladelge-
nitore. LadittaBianchiglidisse: “Nonne
venderaneancheuno”.Nehasmerciati
10.0001'anno per una decina d’anni».
Male avanza del tempo per vivere?
«Nonsonoun asociale, se
¢ questo che intende. Ma
ho interessi non propria-
mente in linea con quelli
dei miei coetanei che
d’estate svaccanzano a
Jesolo, ballandofinoalle5

I'aramaico. Mi sono arre- TENACE del mattino e alzandosi
so: troppo difficile. Ho ri- Ben 37 raccomandate dal letto alle 2 del pome-
piegatosulprimolibrodel- . riggio. Non bevo, non fu-
I'Odissea.In20 giorni pas- spedlte a Warren mo,nonsonomaientrato
satid'estateaCimaSappa-  Byffet. Gli Usa danno it un dancing e mi riesce
da, ho tradotto in prosa i X . . difficilereggere,com’eca-
440 versi di Omero. Tutto  UN'‘0CCasione a tutti pitatoierisera, unadisqui-

merito del mio amatissi-

mo professore di lettere al liceo, Fabri-
zio Schiavon. Mihainsegnatola curio-
sita. Senza di lui, sarei finito calciatore
nel Ponzano o nel Conegliano, squadre
nelle quali peraltro ho giocato».
Ch lefapensarecheagli i-

caniinteressi il suo brevetto?

«I1 Thanksgiving day & una festa molto
sentita. Sicelebrailquartogiovedidino-
vembre. Famoltofreddo. Unavoltasbar-
caiaNewYorkcheiltermometrosegna-
vameno 22. Le famiglie stanno bene in
casa,radunateattornoaquesto feticcio:
il tacchino. Merito dei Padri pellegrini
fuggitidall'Inghilterra, dov'eranoperse-
guitati, eapprodati nel Nuovo Mondo a
bordo della Mayflower nel 1621. Sareb-
beromorti tutti di fame seinativiameri-

sizione sul Latte disuoce-
ra, liquore d’erbe chefa75gradi. Perme
ebenzina, ci pulisciil pavimento».

Lafidanzata ce’ha?

«Si, Beatrice,daoltredueanni. Siamoan-
titetici, quindi il rapporto funziona.
MentreioeroaCimaSappada,leianda-
vaindiscotecaconleamiche.Sonostate
le sue vacanze, diciamo».

Restera in Italia quando avra avuto
successo o sara diventato medico?
«No,sognoditrasferirminegliStati Uni-
tipersempre. Badibene, amolaterrain
cuisononato.Manonpossovivereinun
Paese che non sa offrire a tutti, anche ai
pitsfortunati, almeno una possibilita».

(717. Continua)
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