
L’obiettivo è regolarizzare
e il risultato sarà inevitabil-
mente una stretta. Nelmi-
rino del nuovo Codice
identificativo nazionale
per gli affitti brevi, dal pri-
mo settembre operativo
sul portale del Ministero
delTurismo,c’èquella che
a tutti gli effetti negli ulti-

mi anni è diventata un’in-
dustria che solo nella città
diVerona conta 2.688 allog-
gi turistici che fruttano in
media 25mila euro all’an-
no. Se si estende lo sguardo
a tutta la provincia, allora il
dato si impenna e sfiora le
4.500unità.
LORANDI, MAZZARA PAG. 12, 13

Codicesugliaffittibrevi
Nelmirino4.500attività

Alloggituristici

Tra i dieci Comuni che in-
cassano di più in Veneto
con le multe scattate dagli
autovelox ce ne sono due
veronesi. Verona, che nel
2022 ha raccolto la bellez-
za di 2,32 milioni di euro,
si piazza al quinto posto
della classifica regionale,
seguita a stretto giro da

SanGiovanniLupatoto, che
ha superato i 2,22 milioni
con il suo autovelox all’in-
gresso della statale 434 in
direzione Rovigo. Il paese
ha 25mila abitanti contro i
250mila della città ma gua-
dagna pro capite dieci volte
in più. In Veneto è in testa
Padova.TREVISANI PAGINA 14

Autovelox, laclassifica
Veronanellatopten

IlcasodiSanGiovanniLupatoto

A
fine 2023 si con-
tavano circa 800
ginprodotti inIta-
lia. Oggi pare che
siano già più di

1.000.Nonmenodi34vengo-
no distillati nel Veneto. Ma
uno solo è fatto da otto donne
edè «made inVerona». Si chiamaFil de gin,
nome che ricalca i modi di dire dei nostri
nonni – fil de réve, fil de séda, fil de fèro, fil

de vènto – e che induce già di per
sé alla moderazione, dote pretta-
mentefemminile: senebeviunfi-
lo, sembra assicurare l’etichetta,
non può farti male, nonostante i
42gradi.Acapeggiareleamazzoni
del superalcolicoèGiuliaDalCor-
tivo, 52 anni, poliedrica avvocata

che in passato con il fratello Paolo ha guidato
CadIt,societàdisoftwareperlebanche(...)
> SEGUEAPAGINA 11

FEDERICOGUIGLIA

P
anealpaneeVan-
nacci aVannacci.
Già si fa sentire
sullacampagna
elettoraleeuro-

pea l’effettopoliticoepiro-
tecnicodellacandidatura
nelle listedellaLegadel ge-
neraledell’Esercitoeautore
deldiscusso,mamoltoven-
duto«Ilmondoal contrario».
MatteoSalvininon fa in tem-
poadannunciarne lapresen-
tazione in tutte lecircoscri-
zioni -conciò creandonon
pochimaldipancia tragover-
natorieverticidelpartito -
che lui, l’incursoreRoberto
Vannacci, irrompecon inter-
visteedichiarazioni inogni
campo,suscitando immedia-
tepolemiche.Entraapasso
di soldatoanchenei campi
piùdelicati, esponendo l’irri-
cevibile ideadiclassi scola-
sticheseparateper idisabili.
Ipotesi cheprovoca ladura
reazionedellaCei («tornia-
moagli annibuidella storia»)
e labuferadel centrosinistra.
Maanchenello stessocen-

trodestraglidannodel «Capi-
tanFracassa»e ilministro
delloSport,AndreaAbodi,
spera«chesi siaespressoma-
le, siamoagli antipodi». In
unasuccessiva spiegazione
il generale sottolineache le
sueparole «sonostatecom-
pletamentesnaturate»e che
luinon intendevadiscrimi-
narenésepararenessuno.
Vannacci, invece, conferma,
di considerareMussolini
unostatista «come losono
statiCavouroStaline tutti gli
uomini (...) > SEGUE A PAGINA 7
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L’editoriale

Radicalismo
unamiccia
sullapolitica

BAZZANELLA PAGINA 15

Oggi il Bacanal di primavera
«Domenica Gnocolar»
Carri e maschere
alla sfilata di fine aprile

Ko con la Lazio. Ora sfida con la Viola di Italiano

Gol di Zaccagni,Hellas punito
La corsa salvezza resta dura

Stadio Olimpico I giocatori del Verona salutano i tifosi che hanno sostenuto la squadra

TAVELLIN E ANTOLINIPAGINE38,39, 40,41

Promessanelciclismo.IldolorediPaolaPezzo

Schianto inmoto
muore a 18 anni

Unasciadi tragedie
Stava rientrando a casa ma
Stefano Diaferio con tutta
probabilità ha perso il con-
trollo dello scooter, è uscito

di strada e ha perso la vita.
Choc a Valeggio per lamor-
te di un ragazzo di 18 anni,
studentealGalilei, unatleta

di punta della società cicli-
stica Barbieri. Ottava vitti-
ma in moto in un mese e
mezzo. VINCENZI PAG, 26 E 27

«Classi separate per i disa-
bili. L’aborto infeliceneces-
sitàenondiritto.Mussolini
statista». Bufera sui giudizi
espressi dal generale Van-
nacci, candidatodallaLega
alle Europee. Si dissociano
esponenti di Fdi e Fi. «Van-
nacci non è della Lega», ta-

glia corto il ministro Gior-
getti. Nel Veneto in tanti
del Carroccio ripudiano il
generale, che si difende:
«Snaturate le mie parole» .
Mentre la Cei lo scomuni-
ca: «Affermazioni che ri-
portano ai periodi più bui
dellanostra storia». PAG, 2 E 3

Vannacci:«Classidivise
peridisabili».LaCei:
«Sitornaagliannibui»

Leghistiveneticontroilcandidato

BRUNETTO INSERTO IN ALLEGATO

Prime da collezione
Incubo Chernobyl
38 anni fa la nube
radioattiva
spaventò Verona

GALETTO PAGINA 55

Stagione lirica
Il Nabucco
firmatodaPoda
aprirà in Arena
l’Opera Festival

Verona raccontaGiuliaDalCortivo

Lemagnifiche7(più1)delginallaveronese

In edicola
Dolce
senza 
zucchero

€ 7,90
più il prezzo
del quotidiano
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70 ricette dolci sane, nutrienti e soprattutto golose adatte per tutta 

la famiglia, ma anche per chi vuole mantenere stabile il livello degli 

zuccheri nel sangue, per i celiaci e per chi ha intolleranze o allergie a 
con step fotografici dei passaggi: dalla 

pasta frolla al pan di Spagna, dal ghee alla farina di mandorle, dalla gana-

che al cioccolato al gel di semi di psillio (ottimo sostituto delle uova).
, dalla charlotte 

alle mele alla Sacher, dai tartufi ai tre gusti alla torta di nocciole con 

mousse al cioccolato… e ancora torta vegan senza glutine, budino di semi 
• Le regole per seguire una dieta equilibrata e le indicazioni pratiche per 

100% 
CUCINA 

NATURALE & BIOLOGICA CON BASSO 
CARICO 

GLICEMICO

BADANTI

Accreditato Regione Veneto - Ministero del Lavoro

Tel. 045 8101283
Corso Milano, 92/B - Verona

407 recensioni Google italiacivile.com

S.O.S.
Reddit i

Bassi

Studio + Selezione + Presentazione + Contratto +
Busta paga + CAF + Patronato + Monitoraggio Pronto
Soccorso + Controllo Qualità + Infermiera a domicilio

Servizio Ti Porto Io in: Farmacia - Market - Ospedale

Cura della casa

€ 696,13
Stipendio bs 30
convivente h24

Cura della casa

e della persona

autosufficiente

€ 994,44
Stipendio bs 40
convivente h24

Cura della casa

e della persona

non autosufficiente

€ 1127,04
Stipendio cs 40
convivente h24

italia

dal 2012

°SERVIZIO COMPLETO

A COSTI SOSTENIBILI

avoia F.lli
Autospurghi

avoia F.lli
Autospurghi s.r.l.

Servizi ecologici

all’avanguardia

per il nostro futuro

avoia F.lli
Autospurghi

avoia F.lli
Autospurghi s.r.l.

BARDOLINO (VR)

Tel. 045 7211392

Tel. 045 7211777
www.savoiaautospurghi.itil giornalediVeronadal 1866

www.larena.it
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STEFANOLORENZETTO

segue dalla prima pagina

(...) fondata dal padre Giusep-
pe, per una ventina d’anni
quotata in Borsa. L’idea spiri-
tosa è maturata quasi per
scherzo nel giugno scorso.
SpiegaDalCortivo: «Ci trovia-
mosemprefraamicheper l’a-
peritivo: Franciacorta, di soli-
to.Maunadinoihasviluppato
un’intolleranza per i lieviti e
così, per solidarietà, abbiamo
ripiegato sui soft drink a base
di gin». Il primo lotto di Fil de
gin,solo1.000bottiglie,èusci-
toadicembre:subitoesaurito.
Orastauscendoilsecondo,al-
tre1.000,anchequestegiàpre-
notate.Numeri ancorapiccoli
per un prodotto tutto artigia-
nale, che però nelle enoteche
sivendedai52ai56euro.
Il genever, distillato di gra-

no e bacche di ginepro, nac-
que nel XIV secolo inOlanda,
nelle Fiandre. A quel tempo
con il pepe ricavato dalla Ta-
smannia lanceolata si usava-
noanchegrandiformichedal-
la testa verde. Non c’è dame-
ravigliarsi: l’alchermes con
cui tuttorasi coloranodi rosso
i savoiardi per la zuppa ingle-
se è ricavato dalla cocciniglia,
un insetto. Sul finire del Sei-
cento il gin fu esportato nel
RegnoUnito.Daalloraèconsi-
derato una bevanda tipica-
mente inglese. Nel 1769 Ale-
xander Gordon fondò a Lon-
dra la prima distilleria legale
di gin. Lo vendeva ai coman-
danti delle navi: serviva per
coprirel’orribilesaporedeifar-
maci somministrati ai mari-
nai. Quello che in origine fu
un medicinale oggi è un im-
prescindibile ingrediente in
bibite di successo come il gin
tonic,ilginfizzeilginlemon.
C’è molta Gran Bretagna

nella storia di Gin lovers, la srl
fondata dalle otto amiche. Il
marito di Dal Cortivo, Gary
Marcus Judge, è nato a Lon-
dra. «È titolare della Green
school, qui a Verona, e all’ini-
zio non capivo perché mi
cambiasse sempre gli orari
dellelezioni.Poihorealizzato:
voleva essere lui a tenerme-
le». Galeotto fu il libro: nel
1998 si sposarono. Hanno tre
figli. Abigail, 24 anni, laureata
in economia, dopo unmaster
all’IstitutoMarangoni diMila-
noè stata assuntadallo stilista
Ralph Lauren, sempre a Lon-
dra.Lìstudiamanagement (al-
la City University of London)
il fratello minore Oliver, 19.
Peradessoresta inrivaall’Adi-
geJames,15,chefrequentail li-
ceoscientificoDonBosco.

Èscoppiata la ginmania.
Vadimoda. Sono sempre sta-
tasensibileallenuovetenden-
ze, dal fashion alla beauty,
tant’è che, uscita da Cad It, ho
rilevato il centro estetico Joy
inviaPigna,10dipendenti.

Pensavo che fosse interessa-
ta soltanto alla Borsa.
E alle borsette. La prima, una
Kelly di Hermès, che era la
preferita daGrace diMonaco,
laereditaidamiamadre,Lilia-
naLanza.Oggilecolleziono.

Quante ne ha?
Devoproprio dirlo?Un centi-
naio,soprattuttodiLouisVuit-
ton.Ecco,passeròperfrivola.

Non si butti giù. Sarebbe peg-
gio se producesse il Vhagin.
Lo fanno due ragazzi di Villa-
franca. Si vende tantissimo,
ma io trovo che il nome sia di
una volgarità sconcertante, e
nonlodicosolodadonna.

A Villafranca c’è anche Anni-
ma. Andrea Pernigo ha creato
un gin persino sulle colline di
casamia, Spirito delle Stelle.
Lo conosco, è un amico. Ab-
biamolostessodistillatore.

Chi è?
AlessandroZaghi, titolaredel-
la Zona B a Vago di Lavagno,
l’unico del Veronese. Fino a
dueanni fa si occupavadibir-
ra. Ora distilla solo gin. Un
sant’uomo.Abbiamoelabora-
tocon lui lanostra ricetta.Do-
po infinite insistenze, ce l’ha
venduta.Gliartigianidelramo
disolitolatengonoperloro.

Quali sono gli ingredienti?

In gergo si chiamano botani-
che: ginepro, semi di corian-
dolo,mandorla tostata, carda-
momo, pepe di Timut, fiori di
sambuco, foglia di fico, scorza
dilimoneanticodelGarda.

Dadove arrivano?
IlgineprodalTrentino,è ilmi-
gliore.Lefogliedi ficodalla te-
nuta Arvedi di Grezzana. I li-
moni dalla corte rurale di San
Colombano, a Bardolino, do-
veabitaunadelle socie,Marta
Pasquato, avvocata penalista,
mogliediFedericoFurlani.

L’imprenditore dellaSimemdi
Minerbe che ha raddoppiato il
Canale di Panamá e oggi lavo-
ra con ElonMusk a unametro-
politana per auto?
Esatto. È lui che ci ha suggeri-
toilnomedeldistillato.Accad-
delaseraincuichieseallamo-
glie:«Medetounfildegin?».

Chi sono le altre compagne

d’avventura?
Marianna Brugnoli, avvocata,
ultimadei quattro figli di Giu-
seppe, che fu direttore dell’A-
rena.AnnaCarolinaArvedi, ti-
fosadelVeronaeorganizzatri-
ce di eventi con Atuttotondo,
una onlus che aiuta donne,
bimbi e anziani in difficoltà.
Nicoletta Faggian, già consu-
lente di Kpmg,multinaziona-
le della revisione contabile:
controlla i bilanci e cimantie-
ne con i piedi per terra. Inol-
tre, siccomehaunacasadiva-
canzainValPusteria,ci racco-
glie amano i fiori di sambuco.
Maddalena Alfonsi, due lau-
ree, il ritrattodella leggerezza,
anchelei impegnatanellacon-
tabilità. Anna Chiara Felli, ad-
dettaalmarketinginun’azien-
da chimica veronese, chef
mancata, imbattibileneipiatti
a base di gin. Simona Vacirca,
avvocatamilanese, il puntodi
equilibrio:dapiùdi20annivi-
ve in città, lavora nello studio
notariledelmaritoNicolaMa-
rino,figliodiMaurizio.

È stato difficile mettere insie-
meotto socie?
Metterle insiemeno.Piùdiffi-
cile è stare franoi almenouna
voltaallasettimana.

Chi amministra la società?
CarloSella,maritodiMaddale-
naAlfonsi.

Quanto avete investito?
Ognunahamesso5.000euro.

Riscontri?
Molto positivi, almeno dalle
enoteche Dal Zovo, Baraldi e
WinefriendsdiVerona. Il caf-
fè Duomo lo ha finito subito,

idem il bar Boomerang. L’ap-
prezzamento più lusinghiero
ègiuntodaNorbertNiederko-
fler,celebrecheftristellatodel
ristorante St. Hubertus di San
CassianoinValBadia.

Fino a 56 euro per una botti-
glia da 700 millilitri: non sono
spiccioli.
Produrlo costa tantissimo.
Due ore di caldaia per ogni li-
tro.Cinquegiornidi riposodo-
po averlo diluito. Poi altri 10.
Ancora 15 giorni di riposo una
volta imbottigliato. Tutto a
mano: dalla distillazione al
tappo,inclusal’etichetta.

Perché in Italia è scattata la
corsa a produrre gin?
Subiamoil fascinoanglosasso-
ne. I ragazzi viaggiano. All’e-
sterosibevegin.

Nelle nostre campagne un
tempo si distillava clandesti-
namente la grappa in casa.
Ilmiononnomaternobeveva
quella che si faceva aBagnolo
di Nogarole Rocca. Mio padre
preferiscelaNonino.Iostosul
gin.Persinoicarcerati,aquan-
to ne so, in cella distillano la
frutta di nascosto per ricavar-
nealcol.

Nessuna delle socie è aste-
mia?
Nooo!Ènellostatuto.

Chi ha l’ultima parola sulla
qualità del prodotto?
Votiamo.Finorasempreall’u-
nanimità.

Ma un consumatore è in grado
di percepire la qualità del gin
che sta bevendo?

Abbiamotrovatomoltipiù in-
tenditoridiquanticeneaspet-
tassimo.È stataunapiacevole
sorpresa.

Non avvertite la responsabili-
tà d’incentivare il consumo
dei superalcolici fra i giovani?
Certo che la avvertiamo.Ma è
difficileubriacarsiconilginto-
nic, chevaria dai 13 ai 17 gradi.
Bisognerebbe berne davvero
molto.

Il corpo ha tre sistemi per di-
fendersi dall’alcol: il vomito, il
respiro che lo elimina al 10-15
per cento attraverso i polmo-
ni, il fegato che lo neutralizza
all’80 per cento con l’alcoldei-
drogenasi. Ma questo enzima
nei ragazzi fino a 19 anni non
c’è. Già 15 minuti dopo aver
bevuto, tutto l’etanolo è in cir-
colo nel sangue. Ecco spiega-
te le stragi del sabato sera.
Lo so, è terribile. Molte di noi
hanno figli minorenni. Cer-
chiamodieducarliaunconsu-
moresponsabiledeglialcolici.

Chi va in discoteca ha il 32 per
cento di probabilità in più di
ubriacarsi con il binge drin-
king, bere per stordirsi, rispet-
to all’8 di chi non la frequenta.
Ingollare drink aumenta di 70
volte le probabilità di un coma
epatico. Spesso serve il tra-
pianto di fegato: il professor
Luigi Rainero Fassati mi ha
spiegato di averne dovuti ese-
guire 8. Questa è la prima cau-
sa di morte dai 16 ai 22 anni e
la secondadai 22 ai 30.
Èunasituazionedrammatica,
che richiede norme di legge e
controlli molto più severi. Gi-
roperVeronaevedochemol-
ti dei ragazzi con il bicchiere
inmanofuoridaibarsonomi-
norenni. Perché gli servono
da bere? In Inghilterra, dove
vivono due dei miei figli, per
avere un alcolico in un pub è
obbligatorio esibire un docu-
mento d’identità. Dobbiamo
arrivarciancheinItalia.

Vi siete date un obiettivo da
raggiungere con il vostro Fil
de gin?
Nessun limite,nédi temponé
di fatturato. Navighiamo a vi-
sta. Siamo appena partite,
quindi i ricavi al momento
non sono importanti. Ma non
abbiamomai pensato di gua-
dagnarci.Undomanicipiace-
rebbe essere comprate dalla
Campari.

Ah, però!
In alternativa, ci piacerebbe
comprare noi la Campari.
Scherzo. Non ci separeremo
maidalnostroFildegin.

«Eravamo8amiche
albar: siamodiventate
un’aziendadel gin»

"
ANiederkofler, chef stellato,
èpiaciuto. Limoniantichi
delGardae fogliedi fico
dalle tenutedi duesocie

GiuliaDalCortivo
Veronaracconta

Da sinistra, sedute: Pasquato, Sprea, Brugnoli; dietro, in piedi: Alfonsi, Arvedi, Dal Cortivo, Vacirca e Faggian, le otto socie di Fil del gin

Giulia Dal Cortivo guidava Cad It, che era quotata in Borsa. Ora produce Fil de gin

"
Unadi noi nonpotevapiù
bere il Franciacortaper via
dei lieviti e così... Distilliamo
il ginaVagodiLavagno
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