‘ll H‘ |||I||” || Poste Italiane S.p.A. - Sped. ina.p.-D.L.353/2003 (conv.inL.27/02/2004 n. 46) art. 1,comma1, DCB Verona

167007

771591

9

per il nostro futuro

ilgiornale di Verona dal 1866

www.larena.it

ANNO160 - NUMERO170

= [ Arena
foasia

Sclvolc Rlli
Autospurghi.

BARDOLINO (VR)

Tel. 045 7211392

Tel. 045 7211777
www.savoiaautospurghi.it

DOMENICA 22 GIUGNO 2025 - €1,70

| progetti dell’artista veronese | L’operain Arena Volley europeo In edicola
Da Shanghai a Londra Sorpresa prima Rana, sogno Sir Oliver
Giovanni Motta eil suo | del Nabucco Champions Skardy
alter ego Jonny Boy e Giorgia Palmas League se c’e

a suonare il gong la wild card o0
MANTOVANI PAGINA 49 MAZZARA PAGINA 51 BALLINI PAGINA 45 del quotidiano

L’editoriale Intimidazione pesante, presentato esposto ai Carabinieri

cosarischia - Minacce per la bocciatura oo

I'import

dienergia Insegnante denuncia  Jicars

continuano

—— Ia madre dello studente | G

naspadadiDa-

moclepende «Se non sistemi la situazio-  reveronese sisarebbe senti-  sante, che ha spinto la don-
sull’export del ne,staseranontorniacasa». tarivolgere dallafamigliadi  na a presentare un esposto
madeinlItalye Questa la frase che un’inse-  uno studente appena boc- ai Carabinieri e a rendere
sull'import di gnante della scuolasuperio-  ciato. Un’intimidazione pe-  pubblica la vicenda, per

al Pronto soccorso, dove
erano stati portatii prota-
gonisti, tre giovani magh-

puntare i riflettori sul mal- rebini, feriti, che hanno
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STEFANOLORENZETTO

segue dalla prima pagina

(...) nella medesima arte: vola
da un vitigno all’altro e canta
le migliori cantine del Belpae-
se. E tra le firme di maggior
prestigio che appaiono su Wi-
ne Spectator, una sorta di
Treccani del vino che esce 15
volte I'anno. La pit qualificata
rivista di settore esistente al
mondo si affida a lui anche
per i reportage dalla Francia.
Insomma, segue le due nazio-
ni che dettano legge in fatto di
tradizione enoica. A sancirlo é
I'Assoenologi, che giovedi
prossimo, aprendo il 78 con-
gresso, conferira il premio Co-
municazione internazionale
2025 a Camuto, «vessillo della
professionalita e della compe-
tenza dimostrate in annidiin-
tenso lavoro», ha scritto il pre-
sidente Riccardo Cotarella.

Non é solo che Camuto ami
I'Ttalia: ce I'ha proprio nel san-
gue.Nona caso il suo unico fi-
glio, Alexander, 30 anni, di se-
condonome fa Dante,benché
sia nato in Texas e oggi lavori
inunastartup di Brooklyn che
si occupa d'Intelligenza artifi-
ciale. Il nonno paterno, Luigi,
era un operaio siciliano che ai
primi del Novecento emigro
in America dalla natia Bronte.
La «V.» che precede il cogno-
me sta per Vincent. Si chiama-
va cosi suo padre, che lo ebbe
dal matrimonio con Anna, in-
sieme con una femmina, pitt
giovane (in seguito il genitore
sirisposo altre due volte). Vin-
cent comincido a New York
«da un gradino pitt basso ri-
spetto al calzolaio», dice il fi-
glio, e cioé riparatore presso la
famosa griffe I. Miller, produt-
tore di scarpe d’alta qualita
per donna e calzature teatrali,
oggi esposte al Metropolitan
museum of art, il quale per la
pubblicitasu Harper’s Bazaar
si affidava al pittore Andy
Warhol. Dopodiché I'artigia-
no creo un marchio suo, Nine
West, tuttora esistente.

Mi ricorda la storia dell’avelli-
nese Salvatore Ferragamo,
undicesimo di 14 figli. La mo-
glie Wanda mi racconto: «ll
calzolaio Luigi Festa lo prese
a bottega a 9 anni. Gli faceva
raddrizzare i chiodi storti. Il
bambino si feri a una mano.
“Mio Dio!”, esclamo mastro
Luigi. “Credevo che mi avessi
tagliato una scarpa”».
«Ferragamorivestivaipiedidi
Greta Garbo, Sophia Loren,
Lauren Bacall, Audrey Hep-
burn, Ingrid Bergman, Katha-
rine Hepburn, Rita Hayworth,
Bette Davis. Mio padre fondo
laVince Camuto, che oltrealle
scarpe da donna oggi produce
anche quelle peruomo».

Ma lei non ha seguito le orme
paterne.

«Mi considero un artigiano
della parola. Penso che il vo-
stro Paese punti troppo su vi-
gnaioli e cuochi travestiti da
star, tutti presi da Master-
chef. Dovrebbe invece inve-
stire sulla manualita per un
nuovo Rinascimento: la gran-
de cultura italiana dei tessuti,
della pelletteria, dei vetri,
dell’'oro, della porcellana sta
scomparendo. In futuro mi
piacerebbe dedicarmici».

Traduco dall’inglese lo slogan
che apre il suo sito: «Vino, ci-
bo e cultura dall’ltalia e dal
quartiere europicureo».

Robert V. Camuto

[leriticodi «Wine Spectator»
«Nonamo1vignaioli
e glichefche diventano star»

«Lafilosofia di Epicuro decli-
nata nel Vecchio Continente.
La vita é piena di belle cose.
Da gustare con moderazio-
ne».

Mi elenchi queste cose in ordi-
ne d’importanza.

«Al primo posto metto le ami-
cizieelerelazioni. A me piace
stare a tavola per parlare, pitt
che per mangiare e bere. Poi
la salute. Infine la bellezza,
cheincludevino e cibo».

Credevo le donne, ma forse e
un pregiudizio italiota.

«Sono felicemente sposato
con una pittrice francese, Gil-
daBattude, conosciutain Cali-
fornia ma originaria di Nizza.
Quando nostro figlio aveva 7
anni, mentre a Fort Worth pa-
steggiavamo con un Cote du
Rhone, le proposi: perché non
citrasferiamoin Europa?».

E scelse Verona.

«No. Volevamo che Alexan-
der Dante frequentasse una
scuolabilingue. La scelta cad-
de sulla Francia. Erano dispo-
nibili istituti internazionali
solo a Parigi e a Sophia Anti-
polis, il parco tecnologico fra
Nizza e Cannes. Percio da
FortWorth traslocammoaLe
Rouret,in Provenza».

Dov’e Fort Worth?

«F una citta del Texas, fa 1 mi-
lione di abitanti. Ho lavorato
come reporter e redattore per
il Dallas Times Herald e il
Fort Worth Star-Telegram.
Nel 1996 ho fondato un setti-
manale, il Fort Worth Wee-
Rly.Lo vendetti 25 anni fa, pri-
madi spostarmiin Europa».

Perché un newyorchese era fi-
nito a vivere a Fort Worth?
«Negli anni Settanta la Gran-
de Mela era una metropoli gri-
gia, dura. La West Coast rap-
presentava per noi giovani
I'’Eldorado. A San Francisco
cominciai a mantenermi scri-
vendo. Il mio primo scoop fu
un’intervista con il poeta
Charles Bukowski per la rivi-
sta Boulevard. Dopodiché av-
vicinai altri personaggi famo-
si: Bob Dylan, Sting, John Mal-
kovich. E mi misi a scrivere
articoli su viaggi e gastrono-
mia per il Washington Post e
Food & Vine. Fino all’appro-
doaWine Spectator».

Ha collaborato anche alle Mi-
chelin Green Guides e alla Cu-
cinaitaliana.

«Quando dici Michelin, pensi
alle stelle. Ma, secondo me,
non sono la cosa pit impor-
tante. Spesso i ristoranti stel-

Robert V. Camuto, 67 anni, giornalista di Wine Spectatornato a New York. Vive a Verona dal 2001

66

Mio padre produceva scarpe
aNew York, maio scelsi
d’intervistare Bukowski,
Dylan, Sting e Malkovich
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All’Amarone preferisco

il Valpolicella.Vivo a Verona
pero é troppo turistica: ora
troviil dj set nelle osterie

lati sono molto deludenti. Da-
re la caccia a questo ricono-
scimento ha appiattito i cibi.
A me non piacciono le copie,
diniente. In pit1 detesto i ghi-
rigori coloratinel piatto».

Come mai si butto sul vino?
«Arrivato in Francia, miaccor-
siche erain atto unarivoluzio-
ne. Prima I'enologia era solo
Bordeaux, Borgogna e un po’
di Champagne. Cominciava-
noacrescere Alsazia, Valle del
Rodano, Provenza, Valle della
Loira. M’iscrissi a un corso per
sommeliera Nizza».

In che modo scopri Verona?
«Ci venivo per il Vinitaly e ci
passavo per recarmi a sciare
all’Alpe di Siusi. Mi € sempre
sembrata molto carina, a mi-
sura d’'uomo, strategica per i
viaggi. Quindi ci ho portato la
famiglia».

Il miglior pregio della citta?

«La storia che é nelle sue pie-
tre. Prima abitavo a Castel-
vecchio, ora in zona Duomo.
Girarladinotte éunincanto».

Il peggior difetto?

«F diventata troppo turistica,
e questo abbassa la qualita di
bistrot e ristoranti. Per man-
giare bene sei costretto ad an-
dare fuori citta. E poi quel tre-
nino per turisti che la attra-
versascampanellando...».

Molto kitsch, in effetti.

«Mi fa ridere. Uno studente
austriaco, che veniva a pren-
dere lezioni di italiano nella
mia stessa scuola, mi disse:
“Sai, 'hanno fatto per voi
americani”».

Hans Barth, corrispondente
dall’ltalia del Berliner Tage-
blatt, defini Verona «la gran-
de osteria dei popoli». E anco-
ra cosi, secondo lei?

«Si,1a descrizione resta attua-
le. Ma anche quisi é insinuato
il cattivo gusto. Durante il Vi-
nitaly ogni osteria aveva il dj
set, una performance musica-
ledalvivo eseguitadaundisc
jockey.Masipu0?».

Perché non aggiorna I'Oste-
ria, guida spirituale delle oste-
rvie italiane da Verona a Capri,
pubblicata da Barth nel 1908
con la prefazione di Gabriele
D’Annunzio?

«Wow! Mi ha dato un’idea. E
pensare che scrivo libri dal
2008, quando usci Cavatap-
pi. Avventure nella nuova re-
gione vinicola francese. L'ul-

timo s’intitola Altrove a Sud.
Il vino, il cibo, I'anima dell’T-
talia. Tengo anche la rubrica
Robert Camuto Meets... che
esce due volte al mese sul si-
to di Wine Spectator».

E chiincontra?

«Produttori di vino e chef. Di
recente ho fatto visita al baro-
ne Arnaldo Spitaleri in Sicilia,
un personaggio molto riserva-
to. Ci ho messo cinque anni
per convincerlo a ricevermi.
Vive sulle pendici dell’Etna,
nel Castello della Solicchiata,
costruito dagli antenati ame-
ta del XIX secolo. Mala sua fa-
miglia si stabili in quel luogo
alla fine delle crociate in Ter-
rasanta. Gli avi producevano
I'Etna Champagne e I'Etna
Cognac, che vinsero meda-
glie nelle fiere enologiche del-
laBelle Epoque. Nel 1907 1a fi-
lossera devasto i vigneti. La
proprieta rimase abbandona-
taper 100 anni, fino aquando
il barone Arnaldo restaurd
meticolosamentela cantinae
le vigne in stile arabo-nor-
manno. Ogni volta che ne par-
lomiemoziono».

Perlustra solo I'ltalia?

«Compio incursioni anche in
Francia. E in California. A So-
noma ho scoperto una giova-
ne generazione che fa ricerca
su vitigni autoctoni italiani.
Deve sapere che, prima del
proibizionismo, ad Asti Cali-
fornia c’era I'Ttalian Swiss Co-
lony, perché l'avevano im-
piantata vignai provenienti
da Toscana, Piemonte e Can-
ton Ticino. Ho visto vecchie

bottiglie di Grignolino e Baro-
lo prodotte li. Penso che il fu-
turo del bianco in California
siail Vermentino, non lo Char-
donnay. Non per nulla David
Drummond, ex direttore lega-
le di Alphabet e della sua con-
trollata Google, oggi imbotti-
gliaviniitalo-californiani».

Che vini veronesi ama di piui?
«Lastupirod: mi piace il Valpo-
licella superiore».

Non I’Amarone?

«Quello é il re. Ma io preferi-
scoivini secchi, senza appas-
simento. Il Valpolicella ha un
potenziale enorme. Pero mi
chiedo: sele uve migliori ven-
gono usate per ’Amarone, si
puo ottenere un grande Val-
policella superiore? Civorreb-
bero vigneti dedicati».

Niente vini bianchi?

«Houn debole perirossi,aco-
minciare da Nebbiolo, Chian-
ti e Barbera, di cui sono un
grande fan. Ma davanti a un
Soave di Graziano Pra, o di
Inama, o di Pieropan, o di Sua-
via non mi tiro certo indietro.
Idem per il Durello e per i
bianchi del Sud, come il Gre-
codiTufo di Roberto Di Meo».

Quante bottiglie ci sono nella
sua cantina?
«Circa 200, credo».

Si é mai ubriacato?

«Solo una volta, intorno ai 45
anni. Partecipavo alla Paulée
de Meursault, un grande bac-
canale che chiudela vendem-
mia in Borgogna. Comincio a
mezzogiorno e fini alle 2 di
notte. Guardandomi allo
specchio, vidi una maschera
viola. Dissi a chi mi aveva in-
vitato: o mi chiami un taxi o
fai venire un’ambulanza».

Meglio la viticoltura italiana o
quella francese?

«Trovo che la Francia abbia
pittfiduciain sé stessa».

Pero lei vive in Italia.

«Nel 2021 ho pure fatto do-
manda di cittadinanza iure
sanguinis, visto che la mia
nonna non era ancora diven-
tata americana quando nel
1936 mise al mondo mia ma-
dre. Ma il processo & mooolto
lungo. Hanno fissato la prossi-
ma udienza al novembre
2025. Ho persino dovuto con-
tattare I'Fbi per dimostrare
che non sono un criminale.
Pero resisto. Questione di or-
goglio:italian pride».

Teme che i dazi decisi da Do-
nald Trump saranno esiziali
per i nostrivini?

«No. L’enologia tricolore so-
pravvivera. A soffrire di pit1 sa-
rannoil Prosecco eivinial ca-
lice. Ma il consumatore ameri-
cano non rinuncera alle eti-
chetteitaliane. E neppureil ri-
storatore, visto che con i cibi
arriva con fatica al pareggio: il
suo guadagno gli deriva dai ri-
carichi sullebottiglie».

Che cibi nostrani predilige?
«Adoro le tagliatelle al rag1 di
cortile dell’Enoteca della Val-
policella di Fumane, il risotto
all’Amarone del Caffe Monte
Baldoin citta, le sarde in saér,
il tarassaco e le altre erbe spa-
dellate, i broccoletti di Custo-
za e di Novaglie. Meno la pa-
stissada de caval. Buona, eh,
solo che I'ex bambino ameri-
cano ha visto troppi cavalli
neifilm westernin tv».



